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Vorspeisen
Zarter Norweger-Räucherlachs 100 g 7.50

Krabbencocktail 100 g 4.10

Roter Heringssalat, eine Bergische Weihnachtstradition 100 g 2.89

Vitello Tonnato 100 g 4.21

Frisch geräucherter Aal: Tagespreise (bitte vorbestellen)

Hauptgerichte
Zartes Rehragout mit Pfifferlingen............................100 g 3.69

Feines Kalbsragout in köstlicher Sauce ....................100 g 3.39

Hausgemachte Rinderrouladen

gefüllt mit Speck, Zwiebeln, Gurken und Sauce......100 g 2.81

Sauerbratengulasch, Hausfrauenart .............................100 g 2.71

Magerer, zarter Putenbraten in Orangensauce .........100 g 2.79

Beilagen
Fein gemischtes Gemüse in Sauce Hollandaise........100 g 2.29

Hausgemachter Apfelrotkohl .....................................100 g 1.49

Ofenfrisches Kartoffelgratin .......................................100 g 1.89

Frische Spätzle ...............................................................100 g 0.99

Gerne nehmen wir Ihre 
Weihnachtsgeflügel
-Bestellung  von Gans, Ente 
und Pute an.

Natürlich wie immer 
aus Freilandhaltung!

Bitte vorbestellen bis 
bis Mi, 13. Dezember 2023.

Reh, Hirsch und 
Wildschwein aus 
heimischen Revieren 
erhalten Sie nach 
Absprache 
und  Vorbestellung.

• Einzigartiger Sauerbraten, 
von Meisterhand eingelegt................................... 100 g 2.75

• Zarter Kalbsrücken, 
eine feine festliche Delikatesse...........................100 g 5.59

Wir bitten um Ihre rechtzeitige Vorbestellung.

Liebe Kundinnen und Kunden,
wir wünschen Ihnen eine 
besinnliche Adventszeit 
und freuen uns, Sie  beraten und 
bedienen zu dürfen.

Ihr Fünf-Sterne-Team 
der Fleischerei Thomas

Weihnachtsmenüs – 
von uns für Sie fertig zubereitet!

Köstliche Fleischspezialitäten für die Weihnachtszeit

www.fleischerei-thomas.de

           Stephan Brachthäuser

Günstige und exklusive  
Bratenvariationen aus Ihrem

Fünf-Sterne-Fleischerfachgeschäft

Ein Festmahl 
für

Gourmets
Zu unserem zarten und saftigen Fonduefleisch vom Rind,
Schwein und Pute empfehlen wir unsere hausgemachten

Fonduesaucen. Je 100 g zu 1,99 E
K Sauce Tartar K Curry-Apfel-Sauce


